
LUNCH MENU

Zum Abschluss

Salad

FITNESS SALAD CHF

18.00
Leicht, aber reich an Geschmack: frischer Salat mit mariniertem
Grillhähnchen. Ideal für alle, die sich gesund ernähren möchten, ohne auf
Geschmack zu verzichten.
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CAFFE AFFOGATO CHF

8.50
Eine Kugel cremiges Vanilleeis, "ertränkt" in einem Schuss heissem
Espresso – warm und kalt, bitter und süss in perfekter Balance. Simpel,
klassisch, italienisch bis ins Mark.

TIRAMISÙ 2.0 CHF

14.00
Unser exklusives Tiramisù neu erfunden – ein hauchzarter Biscotto aus
original Tessiner Farina Bona, ein glänzendes Kaffee-Gelée, ein cremiges
Karamell-Fleur-de-Sel-Gelato und eine luftige Mascarpone-Schaum-
Krone, gekrönt von einem knusprigen Crumble aus dunkler Schokolade und
Kakao. Eine Komposition, die es so nur bei uns gibt – ein modernes
Meisterwerk, das den Klassiker neu definiert.

CHF

ab 4.00GELATO ARTIGIANALE
Seit 1999 von Hand hergestellt: die Gelateria Leonardo aus
Zürich verarbeitet ausschliesslich frische, hochwertige
Schweizer Zutaten zu cremigem, authentischem
italienischem Gelato. Eine Familientradition, die man in
jeder Kugel schmeckt.

BURRATA OLÈ CHF

18.00
Cremige Burrata, mit confierten Kirschtomaten und katalanischer
Romesco-Sauce aus gerösteten Mandeln und geräuchertem Paprika. Eine
Begegnung zwischen italienischer Cremigkeit und spanischem Charakter.



LUNCH MENU

FISH(KNUSPERLI) & CHIPS CHF

24.00
Knusprig frittierte Fischstücke in feiner Panko-Panade, dazu goldene,
hausgemachte Pommes frites und eine hausgemachte Sauce Tartare – ein
britischer Klassiker, italienisch verfeinert und einfach unwiderstehlich gut.

Leicht und lecker

CHF

18.00
Hauchdünner, luftiger Pinsa-Boden, darauf hauchzarte Mortadella, cremige
Burrata und geröstete Pistazien – ein Spiel aus mild, cremig und knackig,
das norditalienische Feinschmeckerkunst auf den Punkt bringt.

PINSA MORTADELLA, BURRATA E PISTACCHIO
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CHF

24.00
Halbes Maispoulet, knusprig gegrillt und saftig im Kern, serviert im Körbchen
mit goldenen, hausgemachten Pommes frites und unserer köstlichen
Geheimsauce. Einfach, ehrlich und genau richtig für einen unkomplizierten
Genuss.

POLLETTO AL CESTELLO

ARANCINO DI MELANZANA CHF

18.00
Knusprig frittierter Reisball, gefüllt mit geschmorten Auberginen, Tomate
und geschmolzenem Caciocavallo – ein Hauch Sizilien in jedem Bissen,
würzig, cremig und herrlich mediterran.

JEDES GERICHT WIRD VON EINEM FRISCHEN, SAISONALEN SALAT BEGLEITET.

CHF

18.00
Hausgemachte Orecchiette in einem cremigen Pesto aus frischem Basilikum
und gerösteten Macadamianüssen – ein sanfter, nussiger Twist auf den
klassischen Pesto, frisch und herrlich mediterran.

ORECCHIETTE AL PESTO DI MACADAMIA
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